Cecilia Tham: “Un tercio de la comida se tira por
ineficiencia logistica”

Disefiadora y bidloga de formacién, Cecilia Tham se define como maker. La fundadora de FabCafe vy
allwomen.tech desgrana en su conferencia para el evento Primer EU - Futures Spain los posibles futuros
escenarios a los que se enfrenta el sector de la alimentacién, tanto desde el nivel productivo (agricultura),
como el logistico (distribucién). ;Es sostenible nuestro actual sistema alimentario? ;Como intenvendra la
tecnologia en nuestra relacién con la comida?

» «Ya hay inteligencia artificial para conocer el nivel de nutricion de la tierra a
través de los microbiomas»

» «Los corales estan muriendo, que son comida para los peces, con lo que se va a
reducir drasticamente la cantidad de comida en breve»

» «La comida sintética no se usara para sustituir pero si para complementar»
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La fundadora de allwomen.tech desgrana los posibles escenarios a los que se enfrenta el sector de la
alimentacion.

=]


https://primerconference.eu/

